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Kuchen: Backmischung im Glas

Das sieht aber hiibsch aus! Mit wenigen Zutaten ist der Kuchen schnell gemacht. Noch das Rezept mit dazu packen und fertig ist ein
schénes, individuelles Geschenk.

Zutaten:

300g Zucker

2004 Mehl

1504 Nisse

1 Pck. Vanillezucker

Y% Pck.  Backpulver

60g Kakaopulver, ungesiif3t

Zubereitung:

1. Alle Zutaten abgewiegen und in kleinen GefaRen bereitstellen
2. Ein sauberes Glas mit 1 1 Fassungsvermdégen schichtweise fillen
3. Mit dem so befillten Glas verschenkt man folgende Backanleitung:

Zutaten:

4 Ei(er)

1/8 Liter kaltes Wasser
1/8 Liter Ol

1 x Backmischung

Zubereitung: Die Backmischung gut durchmischen, die Eier mit dem Wasser und dem OI kurz durchschlagen. Die
Backmischung dazugeben und 7 Min. mixen. Den Kuchen in eine befettete Form fillen, bei 160°C rund 1 Stunde backen.
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